
PINSE VEGGI
VEGETARISCHE & VEGANE PINSEN

PINSE BIANCHE
WEISSE PINSEN - OHNE TOMATENSOSSE - 
MIT HAUSGEMACHTEN CREMES
vegane Pistaziencreme (herzhaft) +3€

veggi

veggi

veggi

veggi

veggi

veggi

selbstgebackenes Brota,f ........................... 2,50€
Olivenmix1 ..................................................... 5,50€
mit Peperoni
Focaccia mit Knoblauchdipa,f ..................10,00€
Pinsa Natur mit Meersalz, Oregano, Olivenöl
Capresem ........................................................ 9,50€
Tomate, Mozzarella, Melone, 
Basilikum, Pesto, Balsamico

Antipastiteller2,3,m  ............ 12,50€ ........... 19,90€
feinste Auswahl Käse-, Wurst- und Schinkenspezialitäten 
aus Kalabrien,  mariniertes Gemüse nach ital. Art, 
Oliven, hausgemachtes Brot
Antipastiteller Veggie2,g,m,d12,50€ ........ 19,90€
versch. Käsespezialitäten, mariniertes Gemüse 
nach  ital. Art, Oliven, hausgemachtes Brot 

ANTIPASTI

Beilagensalat ................................................ 5,50€
Dressing: Honig-Senf k - Balsamico1

oder Joghurt-Knoblauchc,g,1,2,9

Insalata Mista ............................................. 11,00€
Dressing: Honig-Senf k - Balsamico1

oder Joghurt-Knoblauchc,g,1,2,9

frischer Salatmix, Kirschtomaten, Avocado,
Lauchzwiebeln, Radiesschen, Melone, 
Karotten, geröstete Sonnenblumenkerne

Wahlweise mit:

Parmaschinken & Parmesan2 .............................+4,00€
Peccorinog ...................................................... +3,00€
Garnelenm,d .....................................................+6,00€
Hähnchenstreifen2 ...........................................+4,50€
Rinderfiletstreifen2.......................................... +5,00€

Italienischer Tomatensalat2,3 ..................12,50€
Tomaten, Zwiebeln, eingelegte kernlose grüne 
Oliven, Balsamicodressing

Wahlweise mit:

Thunfisch2,3,d ................................................... +3,00€
Mozzarellam ....................................................+2,50€
Burratam .......................................................... +5,00€
Eingelegte Zwiebeln aus Tropea ....................... +3,00€

veggi

veggi

Spaghetti Aglio e Olioa,f,g ......................... 11,50€
Olivenöl aus Italien, Knoblauch, Petersilie, getr. Tomaten, 
kernlose grüne Oliven, Gewürze, Chili (mild)

Spaghetti Carbonaraa,f,g ...........................12,50€
Speck & Ei, nach italienischem Rezept

Spaghetti con Burrataa,f,g ........................ 15,50€
In cremiger Tomatensoße mit Cherrytomaten, 
Speck, Parmesan und Burrata

Strozzapreti Pistacchio&Gamberettia,f,g15,90€
Kurze Pastasorte aus Italien mit Garnelen, 
Knoblauch und selbstgemachtem Pistazienpesto

Penne Vegetarianaa,f ................................. 15,90€
Penne, Pistaziencreme, angemachte Zwiebeln, 
Tomatenwürfel, Pilze, Zucchini, Petersilie, 
Knoblauchöl, Rucola

PASTA

veggi

veggi

Pinsa Bambino Margheritaa,f,g ...................6,50€
½ Pinsa mit Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella

Pinsa Bambino Salamia,f,g,2,3 ......................... 7,50€
½ Pinsa mit Sugo di Pomodoro, 
orig. ital. Mozzarella, orig. ital. Salami

Pinsa Bambino wienera,f,g,2 ..........................8,50€
½ Pinsa mit Sugo di Pomodoro, 
orig. ital. Mozzarella, Wiener & Pommes

Spaghetti Bambinoa,f,g .................................. 7,50€
Kinderportion Spaghetti mit Sugo di Pomodoro

Pommes ........................................................... 5,00€
mit Ketchup & Mayo

BAMBINI
FÜR KINDER

PINSE ROSSE
ROTE PINSEN - KLASSISCH MIT 
TOMATENSOSSE - SUGO DI POMODORO
veganer Bio-Mozzarisella (Reis) +2.5€
Terra Nostraa,f,g,2,3 .....................................12,00€
Sugo di Pomodoro, 
orig. ital. Mozzarella, orig. ital. Salami

Prosciutto e Funghia,f,g ............................ 13,50€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella, 
Kochschinken, Champignons 

Campagnaa,f,g,2,3 ........................................... 14,50€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella,  
Scamorza (ital. Räucherkäse),
frische Salsiccia mit Fenchelsamen aus Kalabrien

Maximusa,f,g,2,3 .............................................. 14,50€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella, 
Hähnchen, Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie

Tonnoa,f,g,d ...................................................14,50€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella, 
Zwiebeln, Thunfisch 

Apolloa,f,g,2,3 .................................................16,00€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella,  
Rindfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie

Meatballa,f,g,2 ...............................................16,50€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella, 
Zwiebeln, hausgemachte Fleischbällchen,  
Scamorza (ital. Räucherkäse)

Don Cunoa,f,g,2 ..............................................17,00€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella, Schrimps,
N‘duja (pikante Streichwurst), Salsiccia, Zwiebeln, 
Knoblauch, Petersilie,  Zucchini, getrocknete Tomaten

Pantheona,f,g,h,2 ........................................... 15,50€
orig. ital. Mozzarella, selbstgem. Pistaziencreme mit 
Pistazien aus Sizilien, frische Mortadella, 
geraspelte Pistazien

Gladiatora,f,g,2,3 ........................................... 15,50€
orig. ital. Mozzarella, frische Cherrytomaten, 
Zwiebeln, N’Duja (pikante Streichwurst aus Kalabrien),
orig. ital. Salami 

Zeusa,f,g,d .......................................................16,00€
orig. ital. Mozzarella, Lachs, Rucola, 
frische Cherrytomaten, Lachscreme

Parmaa,f,g,1.....................................................16,50€
orig. ital. Mozzarella, Rucola, 
frische Cherrytomaten, orig. ital. Parmaschinken, 
geraspelter Parmesan, Balsamicocreme

Coppa Calabriaa,f,g,h,2 .................................16,50€
orig. ital. Mozzarella, Rucola, frische Cherrytomaten, 
Coppa Schinken, Ricotta und Walnüsse 

Herculesa,f,g,3,g .............................................18,00€
orig. ital. Mozzarella, frische Cherrytomaten, Burrata,
in Knoblauch & Petersilie eingelegte Zwiebeln, 
Coppa Schinken, Salami, Champignons, 
N’Duja (pikante Streichwurst aus Kalabrien), 

Santa Marinaa,f,g,3,g ....................................18,00€
orig. ital. Mozzarella, Pistaziencreme, 
in Knoblauch & Petersilie eingelegte Garnelen, 
getrocknete Tomaten, Zucchini, Burrata

veggi

veggi

veggi

veggi

veggi

vegan

vegan

vegan

Margheritaa,f,g ............................................. 11,50€
Sugo di Pomodoro, orig. ital. Mozzarella, Basilikum

Peperonataa,f,g,2 ...........................................16,00€
Sugo di Pomodoro, Peperonata, 
Zwiebeln und Pilze mit Curry angemacht,
getrocknete Tomaten, Pistaziencreme

Venusa,f,g,2 .....................................................16,50€
Sugo di Pomodoro, getrocknete Tomaten, 
Zucchini, Champignons, Kapern, 
schwarze Oliven, Zwiebeln, Peperoni

Bianca e Rossaa,f,g .......................................12,50€
Focaccia mit Meersalz, Oregano, Olivenöl,
fr. Büffelmozzarella, fr. Cherrytomaten

Genovesea,f,g,h,2 ............................................ 14,50€
orig. ital. Mozzarella, grünes ital. Pesto, 
frische Cherrytomaten, geraspelter Parmesan

Vegetarianaa,f,g,2,6........................................16,00€
orig. ital. Mozzarella, Rucola, frische Cherrytomaten, 
getrocknete Tomaten,Artischocken, 
gegrillte Aubergine, schwarze Oliven, 
geraspelter Parmesan & Balsamicocreme

Carciofi Chillia,f,2 .......................................16,50€
Pistaziencreme, Sugo di Pomodoro, getr. Tomaten, 
Artischocken, veganer Joghurt, Knoblauchsauce, 
Chillisauce, grüne Peperoni, Kapern

Aphroditea,f,2 ................................................18,00€
Pistaziencreme, Mozzarella, getr. Tomaten, 
angemachte Zwiebeln, Cherrytomaten, 
Burrata, Balsamico

ROSSE

BIANCHE

INSALATA

glutenfrei +3€

kl. 1Pers  gr. 2Pers.

PS:
 
MIETE UNSEREN PINSA-TRUCK FÜR 
DEIN NÄCHSTES EVENT. EGAL OB FIR-
MENFEIER, GEBURTSTAG, HOCHZEIT 
ODER STADTFEST WIR STELLEN DIR 
DAS CATERING NACH DEINEN WÜN-
SCHEN ZUSAMMEN. 

MEHR INFOS AUF UNSERER WEBSEITE 
WWW.DAVYS-PINSA.DE

Teinacher Apfelschorle ...................0,75 l   3,00€
Cola & Limo .......................................... 1 l   3,00€
Coca Cola -zero -light, Fanta, Sprite
Eistee Pfirsisch ................................... 1,5 l   3,00€

veggi

Nutellae,f,g,h .....................7,00€ ..................10,00€
Nutella, Puderzucker 

Erdbeer/Bananee,f,g,h .....7,50€ ..................10,50€
Nutella, Erdbeeren oder Banane, Puderzucker 

Buenoe,f,g,h ........................7,00€ ..................10,00€
Nuss-Schokocreme, geraspelte Schokolade

Black & Whitee,f,g,h ........ 8,00€ ................. 11,00€
Nutella & weiße Schokolade, Puderzucker 

Weisse Schokoladee,f,g,h 8,00€ ................. 11,00€
Weiße Schokolade, Caramel Topping

Biscoff Lotuse,f,g,h .......... 8,00€ ................. 11,00€
Weiße Schokolade, 
Spekulatius Topping, Biscoff Lotus Creme

Pistacchioe,f,g,h ............... 8,50€ ................. 11,50€
Süße Pistazienschokolade, Raffaelo, Puderzucker 

Tiramisú della Nonnag ................................ 5,50€
Hausgemachter Tiramisú alla Oma

PINSE DOLCE
SÜSSE PINSEN & NACHSPEISEN
auf Wunsch auch mit veganer Schokocreme +1€/2€

GETRÄNKE+0.25€ Pfand

1/2        1/1

Mindestbestellwert
25 € Saarlouis, Fraulautern, Roden, Steinrausch, Lisdorf, Picard, Neuforweiler, Beaumarais

35 € Ensdorf, Schwalbach, Hülzweiler, Dillingen, Bous, Wallerfangen, Altforweiler

Nur telefonisch unter:  06831 - 966 99 77
Di - Do  17-21 Uhr  - Fr-So  17-22 Uhr - Montag ist Ruhetag

li e fe RKaRte
 2 02 5


